
All Rights Reserved, Copyright © 2022 Suntory Liquors Limited.

当提案に含まれる情報は、貴社内部でのご検討・評価の目的でご提供させていただいております。第三者への開示はご遠慮下さい。 サントリー酒類株式会社

サントリーフロムファーム 日本の新酒2022 製品概要

デザイン
◆新酒らしいフレッシュさを表現するために透明プリント瓶を採用。
◆収穫したてのフレッシュなおいしさをいち早くお届けできる
つくり手の喜びがこもったワインであることを封蝋とリボンで表現。

◼ 流通発表日
◼ 対外受注〆
◼ 出荷開始日
◼ 発売日

：’22年7月5日（火）
：’22年8月26日（金）
：’22年10月27日（木）
：’22年11月3日（木）

コンセプト

採れたてぶどうのフレッシュなおいしさと
旬の喜びを閉じ込めた

登美の丘ワイナリー醸造 日本の新酒

中味

◆山梨県産日本固有品種ぶどう100％使用。つくり手自ら畑に
出向き、ぶどうの状態を見ながら収穫時期を検討。

◆今年収穫したばかりのフレッシュでみずみずしいおいしさを
最大限活かせるように醸造方法を工夫。

◆秋冬の旬の食材と相性のよい味わいを目指します。

◆甲州
和柑橘の爽やかな香りと酸味が心地よく感じられ
気分華やぐ味わいを目指します。

◆マスカット・ベーリーAロゼ
ほのかな甘みと酸味のバランスが良く、
フルーティで心躍る味わいを目指します。

※デザインは変更となる可能性がございます。
※収穫ぶどうにより液色の見え方は異なる可能性がございます。
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フロムファーム 日本の新酒こだわりポイント

２０２２年収穫ぶどうの魅力を引き出すため、栽培面・醸造面での
工夫を重ね、旬の食卓にぴったりの味わいをお届けします。

山梨県産ぶどう１００％。新酒に最適なぶどうを厳選

つくり手自ら畑を回り、ぶどうの仕上がりを確認します。糖度だけでなく、アロマの質や
色付きなど様々な要素を確認し、使用するぶどうを厳選します。

収穫したてのぶどうの“フレッシュさ”を残す醸造技術

＜甲州＞極力酸素に触れないように丁寧にプレス。
新酒ならではの香りを引き立てるために低温で醸造します。

＜マスカット・ベーリーAロゼ＞
優しく圧搾することで、フルーティな味わいのワインに仕上げます。

複数の原酒をブレンドし日本の旬の食事に合う味わいへ

ぶどうの個性を引き出す最適な酵母・醸造方法を選択し、複数の原酒を醸造しブレンド
して仕上げます様々な個性の原酒を使用することでフレッシュでありながら旨みを併せ
持った味わいを作り出します。だから旬の食事との相性も抜群です。


